
Bakkerij Fermento en de Raphaëlstichting staan samen
als duurzame en sociale ondernemingen midden in de
Alkmaarse samenleving.
Onze brood en banket producten worden bereid door
mensen met verstandelijke beperking en met een afstand
tot de arbeidsmarkt. Dat maakt het gewoon bijzonder.
Brood gemaakt met liefde voor het product, met aandacht
voor natuur en millieu en zorg voor de mens erachter.
Dit alles onder begeleiding van professionele bakkers.
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Bakkerij Fermento biedt in samenwerking met de Raphaelstichting werk en dagbesteding aan waar je jezelf kunt ontwikkelen
en nieuwe vaardigheden kunt leren door te werken met begeleidende bakkers/winkelmedewerkers en door middel van een
praktijkboek.
Je kunt bij ons verschillende werkzaamheden doen. Sommige collega's wegen bijvoorbeeld het deeg voor de broden, andere
maken zelfstandig granola, croissantdeeg, kokoskoekjes of schillen de appels voor de appeltaarten. Ook kun je werken in onze
winkel of helpen met het bezorgen van bestellingen bij bijvoorbeeld de molens vande Raphaëlstichting, het Ziekenhuis
Nood-West of het Alkmaars Museum of een van de andere klanten van Bakkerij Fermento.
Ben je geïnteresseerd? Neem dan contact op met Jorinde Hunink 06-86871074 ofNatasja Niesten 06-40269664 en kom
een keer langs op de Kennemerstraatweg 6 om een kijkje te nemen in de bakkerij.


